RESTAURANT

IM NATURPARK FICHTELGEBIRGE

VORSPEISEN

Gemischter Salatteller

mit Croatons, K6rnermischung klein 6,00 €
und hausgemachtem Zoiglbier-Dressing grof8 11,00 €

Tapas-Teller

mit Garnelen im Pankomantel, Hihnchenbruststreifen

und Jalapenos gefiillt mit Kdse auf Salatbett,

hausgemachtem Zoiglbier-Dressing

und siif3-sauer pikanter Dip 10,90 €

Bresaola Carpaccio (luftgetrockneter Rinderschinken)
auf Salatbett mit Parmesan, Zitronette und gerdsteten
Pinienkernen dazu Baguette 13,90 €

Gratinierter Ziegenkdse
auf gemischtem Salatbett mit hausgemachtem
Zoiglbier-Dressing, Honig und gerésteten

Mandelbldttern dazu Baguette 11,90 €
SUPPEN

Hokkaido Kiirbis-Cremesuppe

mit Crodtons, Kiirbiskernél und Sahnehaube 8,50€
Rinderkraftbriihe

mit Lebernocken und Gemiisejulienne 8,50 €

Bitte fragen Sie unser Service-Personal nach unserer Allergen-Dokumentation.
) Phosphat; ? Konservierungsstoffe; 3 Farbstoffe; # Nitrit Pékelsalz
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SALATE

Salat “Fahrenbach”

mit gebratenen Garnelen auf grofiem,
gemischten Salat, Crodtons, K6rnermischung
und hausgemachtem Zoiglbier-Dressing

Salat “Golfer”

mit Hdhnchenbrust in Siif3-Sauer pikanter Sofie
auf grofiem gemischtem Salat, knusprigem Bacon,
Croatons, Kérnermischung und hausgemachtem
Zoiglbier-Dressing

VEGETARISCH

Panzerotti (Eiernudeln)
mit Steinpilzfiillung in Waldpilz-Rahmsofie

Hausgemachte Kiirbis-Lasagne
mit Bechamel Sauce und Kdise liberbacken

FUR DEN KLEINEN HUNGER

Fahrenbacher Currywurst

mit pikanter hausgemachter Sofie dazu Pommes frites

Fleischpflanzerl

auf hausgemachtem Kartoffelsalat mit Speck, Zwiebeln

und Zoiglbier-Dressing

6 Niirnberger Bratwiirste
mit Sauerkraut dazu Senf und Brot

Kleines Schnitzel ,,Wiener Art" vom Schweineriicken

mit Pommes frites

Bitte fragen Sie unser Service-Personal nach unserer Allergen-Dokumentation.
1) Phosphat; ? Konservierungsstoffe; 3 Farbstoffe; “ Nitrit Pékelsalz

18,90 €

15,90 €

13,90 €

13,50€

9,90 €

10,90 €

11,50 €

11,50 €



RESTAURANT

IM NATURPARK FICHTELGEBIRGE

FLEISCHGERICHTE

«Der Klassiker™
Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren 21,50 €

Schweine Schdufele
mit Sauerkraut, Kartoffelkléf3en und BratensofSe 18,90 €

250 g Rumpsteak aus der Deutschen Fdirse
mit Kartoffelgratin, Speckbohnen und Krduterbutter 28,90 €

Gdnsebrust
mit Kartoffelkl6f3en, Rotkohl und Gédnsesofe 21,90 €

Hirschragodt
mit Spditzle, Preiselbeeren und Sahnehaube 18,50 €

FISCHGERICHTE

Penne Rigate Nudeln
in Lachs-RahmsofSe mit Kirschtomaten
und hausgemachtem Pesto 14,90 €

Wolfsbarschfilet
auf Kartoffel-Kiirbis-Piiree dazu buntes Marktgemiise =~ 22,50 €

Gebackenes Karpfenfilet
auf hausgemachtem Kartoffelsalat mit Speck
und Zwiebeln dazu ein kleiner gemischter Salat 24,50 €

Bitte fragen Sie unser Service-Personal nach unserer Allergen-Dokumentation.
1) Phosphat; ? Konservierungsstoffe; ¥ Farbstoffe; # Nitrit Pékelsalz
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DESSERTS

Warmer Obstsalat
mit Vanilleeis, gerésteten Mandelbldttern, Sahnehaube
und Erdbeersofie 7.50€

Marillenknédel
mit Frozen-Joghurt-Eis, Sahnehaube und Karamellsofie 7,50 €

Nuss mit lustig
2 Kugeln Walnusseis, eine Kugel Vanilleeis,
Eierlikér, Sahnehaube, Walniissen und Schokosofie 7.50€

Béhmische Liwanzen (Pfannkuchen aus Hefeteig)
auf Himbeerenragodt, Vanilleeis und Sahnehaube 7.50€

UNSER EIS-UND SORBETSORTIMENT:

Schokolade
Frozen Joghurt
Vanille
Erdbeere
Walnuss
Zitronensorbet

Jede Kugel 1,80 €
2 Kugeln 3,50€
3 Kugeln 5,00 €

Portion Sahne 1,50 €

Bitte fragen Sie unser Service-Personal nach unserer Allergen-Dokumentation.
1) Phosphat; ? Konservierungsstoffe; ¥ Farbstoffe; # Nitrit Pékelsalz



